
皆 さ ん 熱 帯 農 業 科 の 純 黒 糖 食 べ た こ と あ る ？ 若 い 世 代 の 人 は 、 も しか

し た ら 黒 糖 自 体 を 食 べ た こ と な い か も し れ な い ね 。 う わ ～ こ れ ぞ ジ ェ ネ

レ ー シ ョ ン ギ ャ ッ プ っ て や つ か ～ 。 食 べ た こ と な い 人 も 、 食 べ た け ど あ

ん ま り だ っ た 人 も 、 ま ず は 熱 帯 農 業 科 産 の 純 黒 糖 食 べ て み て よ 。 く せ に

な る か ら さ ～ 。 リ ピ ー タ ー も 大 勢 い る 大 人 気 商 品 で す よ 。 今 回 は 、 そ の

作製の様子を 紹介しちゃいますよ。どう ぞ～っ。  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

サ ト ウ

キ ビ を

搾 汁 し 、

煮 込 ん

だ 濃 縮

液 を シ

ン メ ー

鍋 に 投

入 し ま

す 。こ の

時 点 で

ト ロ ト

ロ で す 。 

更 に固 形 度 がすすんできたら型 枠 に流 し

込 んで器 具 で切 り 込 み を入 れてい き ま

す。  

こ が さ

な い 注

意 し な

が ら 煮

詰 め て

い き ま

す 。攪 拌

棒 で か

き 混 ぜ

て 調 整

し ま す 。 

濃 縮 が

す す ん

で き た

ら 、も う

一 つ の

シ ン メ

ー 鍋 に

投 入 し

て 、攪 拌

し な が

ら 冷 ま

し て い

き ま す 。 カ ッ ト し て ザ

ル で ふ る い に

か け て 粉 と 固

形 と に 分 け て

完 成 で す 。 濃

厚 で う ま い ぞ

～ 。  


